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Mittagstisch im Februar 2012

Mi 1. *Fischgericht
*Gulasch mit Kartoffeln und Rotkohl

Do 2. *Cordon bleu mit Kroketten, Hollandaise, Erbsen & Wurzeln
*WeiBkohl-Eintopf

Fr 3. *Putengulasch mit Kartoffeln und Rosenkohl
*Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Sa 4. Pikanter Schweinebraten mit GemUise und Pliree

Mo 6. *Burgunder mit SoBBe, Kartoffeln und gestovtem Kohl
*Spéatzle-Pfanne

Di 7. *Beef Stroganoff mit Kartoffeln und Bohnen
*Pikante HacksoRRe mit Nudeln

Mi 8. *Fischgericht
*Spitzkohl-Pfanne mit Piiree

Do 9. *Zigeunerschnitzel mit Reis oder Kroketten
*Brarup-Pfanne mit Plree und Balkangemuse

Fr 10. *Schweinesteak in Pfefferranmsof3e, Bohnen, Reis oder Kroketten
*SlBspeise, Raffiniertes aus unserer Kiiche...

Sa 11. Hackbraten mit Sof3e, Piree und Blumenkonhl

Mo 13. *Kotelett mit SoRe, Kartoffeln, Erbsen und Wurzeln
*Geflllte Paprika mit So3e und Reis

Di 14. *Rinderoulade mit SoBBe, Kartoffeln und Rotkohl
*Hackbraten mediterran mit SoBe, Reis und Salat

Mi 15. *Fischgericht
*Pute oder Sauerfleisch, Bratkartoffeln und Remoulade

Do 16. *Schnitzel Burlander mit Kroketten
*Klopse in KohlrabisoBe mit Kartoffeln

Fr 17.*Griechischer Rahmbraten mit SoBe, Reis und Krautsalat
*Chili con Carne mit Nudeln

Sa 18. 2 Hahnchenkeulen mit Bernaise, Piree und Balkangemise

Mo 20. *Schweinebraten mit SoBe, Kartoffeln und Rotkohl
*HacksofB3e Bolognese mit Nudeln

Di 21. *Rinderbrust, Meerrettichso3e, Kartoffeln und Gurkensalat
*Falscher Hase mit Sof3e, Pilree, Erbsen und Wurzeln

Mi 22. *Fischgericht
*Kohlroulade mit SoBe und Kartoffeln

Do 23. *Putenschnitzel mit Kartoffeln oder Kroketten, Kasesof3e und

Pariser Karotten

*Adria-Pfanne mit Reis und Salat

Fr 24.*Gyros mit Pommes, Krautsalat und Tzatziki
*Kasseler in Blatterteig mit Erbsen und Wurzeln

Sa 25. Hackbraten mit Sof3e, Piiree und Blumenkohl

Mo 27.*Kasseler-Kotelett mit SoBe, Kartoffeln, Erbsen und Wurzeln
*Senfeier mit Kartoffeln

Di 28. *Sauerbraten mit So3e, Knédel und Bohnen
*Putensteak wahlweise mit Kartoffelspalten oder Pellkartoffeln,
Sour Creme und Salat

Mi  29. *Fischgericht
*Leber mit Zwiebel-Apfelringen und Plree
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Wiese ist Qualitat & Frische -

Handwerkliche Qualitdt aus eigener Schlachtung
& Veredelung nach traditionellen Rezepturen.

Party-

Prospekte

im Geschaft

e Steak-Kaffee

Fleischerei Wiese 1;

Buffer -Varcatioucn sum Selbstaufbau

.. ein Augen- & Gaumensclmans,
der Mittelpankst jeder Panty!

/Das feine
Buffet “Piccolo”

zum ideenreichen Selbstaufbau
liebevoll auf Platten arrangiert
und dekoriert...

Menue Holstein

zarter Tafelspitz
mit feiner Meerrettichsol3e...

ok

+ Roastbeef A
« Schweinefilet |
+ geraducherte Putenbrust
+ Nuss-Schinken

+ Graved Lachs ,
+ Party-Frikadellen |
+ kleine Schnitzel :
+ gemischte Késeplatte
+ Krabbensalat

dazu Salzkartoffeln, Blumenkohl
und Gurkensalat

Ab 10 Personen
pro Person

9,60-

Abholpreis

+ Waldorfsalat
+« Remoulade

1 + Partybrétchen 'Fleischerei Wiese =i
+ Brotkorb Die Garantie fiir perfektes
« Butter und gesundes Essen.

Sie planen lhre Hochzeit?
Konfirmation? Geburtstag? Jubilaum?

Ab 8 Personen

pro Person 1 3,50 €

Mild geréuchert... Taglich leckere
Friihstiicks-Auswahl,
Burgunder- Pommes, Currywurst & Co.,

sgwie leckere Menues ab 16 Uhr

Braten

Unsere Offnungszeiten
Montag bis Freitag

7:00 - 18:30 Uhr
Samstag
7:00 - 13:00 Uhr

Eigener Schlachtung
Rinder-

Gulasch
7,20.

9,90 .
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Bratfertig vorbereitet

Cordon
bleu
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Fleischerei =
BahnhofstraBBe 4 - 24392 Suderbrarup

K Aonolprers ) Wir sind gerne fiir Sie da!
Beratung & Prospekte im Geschaft.

o

Tel. 04641 - 22 24 - Fax 04641 - 93 37 03

www.partyservice-wiese.de



